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Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem
Zywnosci w przemysle spozywczym.

Przewodniki sukcesu dla przedsiebiorcow.
Wiedza niezbedna do osiggniecia
biznesowych celow.

»,Myslimy lokalnie
- dziatamy globalnie”

,Pracujemy
w miedzynarodowym
otoczeniu”




Polska jest jednym z najwiekszych eksporterow zywnosci w Unii
Europejskiej. Produkty spozywcze pochodzgce od polskich produ-
centow postrzegane sg jako zréznicowane, oferujgce wysokg
JakoSc¢ i doskonate walory smakowe i odzywcze.

Przed wejsciem na rynek, konieczne jest wdrozenie przez
firmy produkujgce zywnoSc¢, systemow zarzgdzania jakoscig i bez-
pieczenstwem zywnosci, co jest wymagane przez polskie i unijne
prawo. Bez tego nie jest mozliwe oferowanie swoich produktow
w Polsce, jak rowniez eksportowanie ich do krajow UE i panstw

trzecich.

UWARUNKOWANIA PRAWNE
DLA PRZEMYStU SPOZYWCZEGO
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Przemyst spozywczy to jedna z najbar-
dziej dynamicznie rozwijajacych sie czesci
globalnej gospodarki.

Polska jest wiodacym producentem
owocow (jabtka, maliny, czarne porzeczki,
borowki), miesa (drob, wieprzowina),
przetworow mlecznych oraz pieczarek.
Rodzimy przemyst przetworczy jest
znany ze swojej réznorodnosci.

Odpowiedzialnos¢ za bezpieczenstwo
zywnosci ponoszg przedsiebiorcy produ-
kujacy zywnosc oraz wprowadzajacy ja
do obrotu.

Dane dla polskiego sektora spozywczego:

produktéw rolno-spozywczych
wyniosta 46,7 mld EUR,

o oznacza wzrost 0 26,7%

w poréwnaniu do danych z 2021
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(PAIH, 2022)

spozywczych osiagnat wartosc

343,8 mld EUR, co oznacza

wzrost 0 19,3% w poréwnaniu do

danych z 2021 r. Najwieksza jego czes¢,

warta 120,2 mld EUR, trafita do krajow UE,
o W ujeciu r/r stanowi wzrost o jedng piata.
(GUS, 2022)

szacowany byt na 358 mld PLN,
co oznacza wzrost 0 35%

w poréwnaniu do danych z 2021 r.
(PMR dla Grupy Eurocash, 2022)



Wedlug Ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia
25 sierpnia 2006 roku, bezpieczenstwo zywnosci to ogét warunkéw,
ktére muszg by¢ spetnione. Dotycza one w szczegdélnosci:
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- DZIALAN, KTORE MUSZA BYC
PODEJMOWANE NA WSZYSTKICH
ETAPACH PRODUKCJI LUB OBROTU
ZYWNOSCIA - W CELU
ZAPEWNIENIA ZDROWIA | ZYCIA

CZtOWIEKA

- WARUNKOW
NAPROMIENIANIA ZYWNOSCI

- POZIOMOW SUBSTANCJI
ZANIECZYSZCZAJACYCH

Aktem prawnym, ktéry reguluje standardy jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
w Polsce jest Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
Dz. U. z dnia 27.09.2006 r., 171, poz. 1225).

Us,t o st zgpc!na 2 dy'relftywami ur!ijnymi, > Rozporzqdzenie (WE) 853/2004
ktore precyzyjnie okreslajg warunki ,Zasady higieny dla produktow

funkcjonowania przemystu spozywczego. sywnosciowych pochodzenia
Do najwazniejszych z nich naleza: ey &

> Rozporzqdzenie (WE) 178/2002 > Rozporzqdzenie (WE) 2017/625
,0golne zasady i wymagania ,Procedury kontroli urzedowej
prawa zywnosciowego”; zywnosci i pasz’;

> Rozporzqdzenie (WE) 852/2004 > Rozporzqdzenie (WE) 2019/627
,0goblne zasady higieny dla pasz ,Kontrola higieny produktow
i zywnosci”; zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego”.




ZAGROZENIA W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM
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Na kazdym etapie przetwarzania i trans-
portu zywnosci konieczne jest zwrdcenie
uwagi na potencjalne zagrozenia, czyli
czynniki, ktore po spozyciu moga wywo-
tac negatywne skutki zdrowotne.

3 podstawowe grupy zagrozen
W przemysle spozywczym:

CHEMICZNE

SRODOWISKOWE

(np. pestycydy, nawozy, metale)

TECHNOLOGICZNE
(np. srodki czystosci, enzymy, leki weterynaryjne)

BIOLOGICZNE

BAKTERIE

(np. Escherichia coli);

PASOZYTY

(np. tasiemiec);
PLESNIE
(np. grzyby wywotujace plesn);

SZKODNIKI
(np. gryzonie);

FIZYCZNE

MECHANICZNE

(np. obecnost ciat obcych)

RADIOAKTYWNE

(np. promieniowanie radioaktywne)

Narazenie organizmu na ktorykolwiek
z powyzszych czynnikéw moze byc przyczyng
powaznych probleméw zdrowotnych. W kon-
sekwencji przedsiebiorstwo nie tylko traci
dobrg reputacje i ostabia swojg wiarygod-
nos¢, ale tez naraza sie na straty zwigzane
z koniecznoscig wstrzymania produkcji,
wycofania z rynku oraz zniszczenia podej-
rzanych partii zywnosci, a nawet czasowe
wytacznie zaktadu z  produkcji, do
momentu usuniecia zagrozenia. W skraj-
nych przypadkach grozi to bankructwem
i zaprzestaniem dziatalnosci firmy.

SYSTEMY ZARZADZANIA
JAKOSCIA W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM
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Wprowadzenie i konsekwentne stosowanie
systemow zarzadzania jakoscig i bezpie-
czenstwem zywnosci s3 nieodzowne w celu
zapewnienia produktéw  spetniajacych
obecne normy i wymagania dotyczace
m.in. bezpieczenstwa, spdjnego smaku,
wygladu, zapachu i wartosci odzywczych.
Poprzez te dziatania konsument moze
mie¢ pewnosc¢, ze jego zdrowie jest chro-
nione i ze nie bedzie narazony na nega-
tywne skutki spozycia produktéw nieodpo-
wiednich do konsumpcji. Jakos¢ produk-
téw spozywczych ma réwniez duzy wptyw
na wybory dokonywane przez konsumen-
tow.

Wsroéd obowigzujacych najwazniej-
szych systemow zarzadzania jako-
scia nalezy wymieni¢ miedzy
innymi:

® HACCP - Hazard Analysis and
Critical Control Point (Analiza Zagrozen
oraz Krytycznych Punktéw Kontroli);



® SO 22000;

® (GMP - Good Manufacturing Practice
(Dobra Praktyka Wytwarzania);

® GHP - Good Higienic Practice
(Dobra Praktyka Higieniczna);

® GAP - Good Agricultural Practice
(Dobra Praktyka Rolnicza);

® |FS - International Food Standard
(Miedzynarodowy Standard Zywnosci);

® BRC - British Retail Consortium
(Zrzeszenie Sprzedawcow Brytyjskich);

® /SO 90017 - System Zarzadzania
Jakoscig w organizacji.

Systemy zarzadzania jakoScia i bezpie-
czenstwem zywnosci majg charakter
prewencyjny. Pod tym pojeciem rozumiemy
eliminowanie  czynnikébw  potencjalnie
zagrazajacych bezpieczenstwu oferowanych
produktow, a co za tym idzie zagrozenia
dla konsumentow.

Kontrola bezpieczenstwa zywnosci odbywa
sie w systemie ciggtym i wieloetapowym.
Kazde ogniwo tancucha logistycznego - od
dostawy surowcow, poprzez produkcje, az
po pakowanie i transport - podlega
Scistym normom.

Nalezy jednak zwréci¢ uwage, ze kazdy
kraj moze dodatkowo wskazywac swoje
normy i powotywac organy do kontroli
jakosci produktéw spozywczych. Tak sie
dzieje m.in. w Irlandii, gdzie funkcjonuje
National Standards Authority of Ireland.
Dodatkowo, na terenie Zjednoczonego
Krolestwa dziata British Retail Consortium,
ktore okresla standardy produkcyjno-
-logistyczne.

Z jednej strony ciato to przedstawia pewne
obowigzki do spetnienia, z drugiej zas
reprezentuje branze detaliczng i konsu-
mentébw w dziataniach  legislacyjnych.

Dlatego tez, jesli producent decyduje sie
na eksport produktéw spozywczych na
nowy wybrany rynek, powinien bezwzgled-
nie zapoznac sie z wymogami, jakie lokalny
rzad stawia przed danymi wyrobami.
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KLUCZOWE NORMY
- HACCP ORAZ ISO 22000
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Dwie podstawowe normy, ktorych spet-
nienie wymagan przez przedsiebiorstwo
jest niezbedne, aby jego produkt zostat
dopuszczony do obrotu na rynku, to
HACCP i ISO 22000.

HACCP potwierdza, ze w danym
zaktadzie zapewnia sie bezpieczenstwo,
identyfikuje zagrozenia oraz sprawuje
kontrole i nadzér nad jakoscig zywnosci.
HACCP obejmuje réwniez przechowywa-
nie i transport produktow spozywczych,
ktére w okreslonych warunkach powinny
dociera¢ do konsumenta. System zarza-
dzania bezpieczenstwem HACCP ma
charakter uniwersalny, totez certyfikacja
producentow odbywa sie globalnie.
Dzieki temu wiadomo, ze zywnosc
eksportowana z Tajlandii, Brazylii,
Maroko czy Wtoch posiadajaca certyfikat
HACCP moze by¢ dopuszczona do obrotu
w Polsce.

System HACCP opiera si¢ na
siedmiu etapach, ktérych prze-
strzeganie jest niezbedne:
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0 Przeprowadzenie analizy zagrozen;

@ Okreslenie Krytycznych Punktow
Kontroli (Critical Control Point);

e Ustalenie granic krytycznych dla
kazdego CCP;

@ Ustalenie systemu monitorowania CCP;

9 Ustalenie dziatan korygujacych, ktére
muszg byc¢ podjete, jesli HCCP bedzie
poza okreslonymi normami;

@ Ustalenie procedur weryfikacji systemu;

e Ustanowienie dokumentacji systemu.

ISO 22000, obejmuje caty tancuch
produkcji spozywczej. Nadzorem objete sa
podmioty zaréwno produkujace poszcze-
golne surowce, jak i przetworcy oraz
podmioty organizujace procesy logistyczne,
az do punktu sprzedazy. Dodatkowo,
w ramach norm ISO 22000 uwzgledniono
programy panowania nad zagrozeniami,
ktore w komplementarny sposéb dopet-
niaja sie z normami HACCP. Podobnie jak
pierwszy ze standardow, 1SO 22000 podlega
globalnej certyfikacji i respektowany jest
przez podmioty na catym Swiecie.

Marcin Haremza




enterprise
europe
network

Polska posiada duzy potencjat eksportowy
dzieki swojemu rozlegtemu sektorowi
rolno-spozywczemu. Samodzielne wejscie
na nowe rynki moze byc jednak trudne
i obarczone duzym ryzykiem finansowym.

& Wspétpraca z Siecia Enterprise Europe

Network (EEN) pozwala producentom
zywnosci w Polsce skorzystac z szerokiego
zakresu ustug doradczych, informacyj-
nych i networkingowych, ktére pomagajq

w radzeniu sobie z ryzykiem i wyzwaniami
branzowymi.

ENTERPRISE EUROPE NETWORK
- W CZYM MOZEMY POMOC?

& siec wspiera polskich producentéw
w zakresie innowacji, transferu technologii,
dostepu do programow badawczo-rozwo-
jowych i partnerstw biznesowych, ktore
maja na celu pomoc firmom w podnoszeniu
konkurencyjnosci i tworzeniu innowacyjnych
rozwigzan.

(&) Dzieki ustugom Sieci EEN wiele przed-
siebiorstw wzmocnito swdj potencjat inno-
wacyjny oferujac wysokiej jakosci produk-
ty i ustugi na konkurencyjnych rynkach
zagranicznych.

Wszelkie dziatania Sieci skierowane do sektora MSP (mate i $rednie przedsigbiorstwa)
sg nieodptatne i dotycza nastepujacych obszarow:
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POMOC W NAWIAZANIU
WSPOLPRACY Z EKSPERTAMI
Z ROZNYCH BRANZ

&

BADANIE RYNKOW

b2

WSPARCIE PRAWNE,
WTYM ITAKZE Z ZAKRESU
WHASNOSCI INTELEKTUALNE)J

&

PRZYGOTOWANIE PRODUKTU,

=2

WSPARCIE UDZIAtU
W TARGACH ORAZ MISJACH
GOSPODARCZYCH

£

POSZUKIWANIE PARTNEROW

ZAGRANICZNYCH UStUGI ORAZ FIRMY ZAGRANICZNYCH
Z UWZGLEDNIENIEM POTRZEB DO EKSPANSJI ZAINTERESOWANYCH
LOKALNYCH MIEDZYNARODOWEJ WSPOtPRACA
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UCZESTNICTWO W SZKOLENIACH
I SEMINARIACH DOTYCZACYCH ROZNYCH
TEMATOW ZWIAZANYCH Z PROWADZENIEM
BIZNESU W WYMIARZE MIEDZYNARODOWYM

PRZEPROWADZENIE AUDYTOW
ZROWNOWAZONEGO ROZWOJU,
DIGITALIZACJI, TECHNOLOGICZNYCH,
WZORNICZYCH ORAZ MARKETINGOWYCH

By

DORADZTWO W RAMACH KORZYSTANIA
7 BAZY ACCESS2MARKET ORAZ
ZAPISOW UMOW 0 WOLNYM HANDLU
Z WYBRANYMI KRAJAMI

Zapraszamy do kontaktu z konsultantami Enterprise Europe Network.
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Wroctawskie Centrum Transferu Technologii

Wroctawskie Centrum Transferu Technologii
Politechnika Wroctawska
ul. Smoluchowskiego 48A
50-372 Wroctaw

wctt.pwr.edu.pl | westpoland.pl
een@pwr.edu.pl | een.ec.europa.eu
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